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Itália 

Toscana – Chianti Clássico 

Borgo Scopeto 

2010 

Trebbiano Toscano | Malvasia 

12° a 14ºC 

Mais de 15 anos 

Doces | Folheados | Queijos azuis doces 

Paté de foie gras 

Álcool: 15%            PH: 3,74 

Acidez: 5,71g/l        Açúcares Totais: 116g/l 

4 anos em Caratelli, pequenos barris de carvalho 

Francês. 

Após a secagem as uvas são suavemente 

prensadas e o mosto é transferido para barricas 

de carvalho francês, que são parcialmente 

preenchidos e selados; a fermentação ocorre ao 

longo de 12 meses. 

De cor amarelo ouro e aroma etéreo, intenso, 

com notas de passas e figos secos. 

Paladar doce, harmonioso, aveludado e amplo. 
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