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Prêmios 

Itália 

Toscana - Maremma 

Doga Della Clavule 

2016 

Sangiovese | Alicante Bouschet | Merlot 

16 a 18º C 

6 anos 

Peixes | Sopas | Carnes 

Queijo | Massas com molhos de carne 

Álcool: 13,2%              PH: 3,5 

Acidez Total: 4,1g/l      Açúcares Totais: <1g/l 

6 meses em barricas de Carvalho Francês. 

As uvas foram fermentadas separadamente, com 

macerações de 10 dias a 28 - 30ºC em tanques de 

aço inoxidável e fermentação malolática. 

De uma cor rubi bastante intensa. 

Aromas intensos e persistentes, com ginjas, 

amoras, frutas vermelhas silvestres, alcaçuz e 

baunilha. Na boca é saboroso, cheio, persistente 

e harmonioso. 

James Suckling: 90 pontos

 Cód. 25580 


