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Portugal 

Alentejo- Reguengos de Monsaraz 

Monte dos Perdigões 

2017 

Syrah | Alicante Bouschet |Aragonez 

16 a 18°C 

Carnes de caça | Carnes Grelhadas  

Queijos curados 

Álcool: 14.5%           PH: 3,88 

Acidez: 4,6g/l           Açúcares totais: < 5g/l 

1 ano em tonéis e barricas novas de carvalho 

francês  

As uvas ficam todas localizadas na icônica 

propriedade do Monte dos Perdigões. Toda 

colheita é feita de forma manual. Fermentação 

em tanques de aço inoxidável, com 

temperatura controlada. Estagio posterior em 

barricas de carvalho francês novas e em 

garrafa. 

Este vinho é um clássico alentejano. De 

coloração rubi profunda, possui aromas de 

frutos negros, silvestres combinados com a 

tosta da madeira, chocolate e um toque 

balsâmico. Na boca é estruturado, mas com 

notas de frutas frescas, baunilha e um final 

especiado. Seu final de prova é muito sedutor 

e fino. 
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