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Notas de Prova 

 

Argentina 

Mendoza 

Bodega Estancia Mendoza 

2019 

Malbec 

15 a 17ºC 

5 anos 

Carnes vermelhas | Massas | Queijos 

Álcool: 13,0%          PH: 3,6  

Acidez: 5,6200g/l          Açúcares Totais: 3,0g/l 

Sem estágio em barricas.  

Fermentação alcoólica com leveduras 

selecionadas. Temperatura máxima de 

fermentação é 28ºC durante 10 dias e um tempo 

de encubação de 20 dias. Fermentação malolática 

natural. 

Um vinho de cor vermelho intenso com reflexos 

violetas. Aroma de frutas vermelhas, ameixas e 

framboesas. No paladar apresenta corpo médio, 

notas frutadas e final refrescante. 
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