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Prêmio 

Chile 

Valle de Casablanca 

Viña Indómita 

2018 

Chardonnay 

12°C 

5 anos 

Salmão | Lagosta | Camarão | Massas  

Álcool: 13,9%              PH: 3,28 

Acidez: 5,75g/l            Açúcares totais: 3,7g/l 

10 meses em barrica de carvalho francês. 

O Valle de Casablanca é o micro clima perfeito 

para produção de chardonnay no Chile. A colheita 

é toda manual e as uvas são encaminhadas 

rapidamente para a adega. A fermentação ocorre 

em barricas de carvalho de 228 litros. É feito 

processo de batonnage durante os 10 meses de 

estágio. 

Apresenta cor dourado brilhante. Aromas de 

frutas doces (pêra, melão e tangerina), frutas 

secas (nozes, avelãs e amêndoas) e frutas 

tropicais (mamão, banana e manga). No paladar 

é vibrante, com ótima estrutura e untuoso. Seu 

final é longo e agradável. 

James Suckling: 91 pontos 
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