
 

 

VINHO BRANCO CHARDONAY CLÉOPHAS
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França 

Languedoc 

Pacal Bouchard 

2017 

Chardonnay 

10 a 12ºC 

3 a 5 anos 

Crustáceos | Peixes finos | Aves 

Carnes brancas | Queijos de Pasta 

Álcool:12,5%               PH: 3,3 

Acidez: 2,9g/l              Açúcares totais: 1g/l 

Sem estágio em barricas. 

Vinificação tradicional 4 a 8 meses de 

envelhecimento em tanques termoregulados em 

aço inoxidável. 

Cor amarelo limão, esse vinho apresenta no 

aroma notas de frutas de caroço, como pêssego 

combinado com toque mineral. Seu final de boca 

é agradável e harmonioso. 
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