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França 

Borgonha 

Pascal Bouchard 

2016 

Chardonnay 

10 a 12º C 

8 a 10 anos 

Frutos do Mar | Peixes 

Peixes ao molho | Aves. 

Álcool:12,5%               PH:3,29 

Acidez: 3,3 g/l             Açúcares totais: 1 g/l 

  

 

Após a pressão e a colocação, os mostros são 

fermentados em cubas de aço inoxidável 

termoreguladas. Após a fermentação malolática. 

Envelhecimento por 6 a 8 meses, a fim de 

proporcionar estrutura ao vinho, maciez e 

complexidade aromática. 

Cor amarelo brilhante e com destaques verdes. 

No nariz é expressivo e aberto, liberando 

aromas de frutas (cítricas) e notas de iodo que 

dão lugar a um acabamento mineral e uma 

estrutura harmoniosa. 
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