
 

 

VINHO PORTO ROYAL OPORTO  ROSÉ
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Portugal 

Douro 

Real Companhia Velha 

Touriga Nacional | Touriga Franca  

10 a 12ºC  

Pronto para consumo ou guarda. 

Saboreado em qualquer ocasião 

Álcool: 19%                 PH: 3,6 

Acidez: 3,12g/l             Açúcares Totais: 98,6g/l 

O Vinho do Porto Rosé é um vinho licoroso, 

elaborado segundo as técnicas mais recentes de 

vinificação, é tradicionalmente produzido através 

da interrupção da fermentação pela adição de 

aproximadamente 1/5 de Aguardente Vínica. 

Todo o processo produtivo está regulamentado 

pelo Instituto de Vinho do Porto, que tem ainda 

como função defender a Denominação "PORTO" 

mundialmente 

De cor rosada, aroma muito frutado, 

evidenciando notas de frutos vermelhos. Na boca, 

apresenta-se elegante e macio, com um final 

frutado, longo e persistente. 

 

Drink Royal Rosé: Copo long drink + 60 ml de 

Royal Oporto Rosé + três cubos de gelo + Água 

tónica + decoração com uma folha de hortelã. 
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