
 

 

VINHO PORTO ROYAL OPORTO 

EXTRA DRY WHITE 

País de Origem 

Região 

Produtor 

Castas 

 

Temp. Serviço 

Guarda 

Harmonização 

Análises 

 

Vinificação 

 

 

 

 

 

Notas de Prova 

 

 

Receitas 

 

 

 

Portugal 

Douro 

Real Companhia Velha 

Malvasia Fina | Donzelinho Branco | Viosinho  

Gouveio | Esgana-Cão 

12ºC  

Pronto para consumo 

Frutas Secas | Aperitivo 

Álcool: 19%              PH: 3,6 

Acidez: 4,12g/l          Açúcares Totais: 1,6g/l 

Vinho do Porto é um vinho licoroso produzido através 

da interrupção da fermentação, pela adição de 

aproximadamente 1/5 de Aguardente Vínica. Todo 

processo produtivo está regulamentado pelo Instituto 

do Vinho do Porto, que tem como função defender a 

Denominação “Porto” mundialmente.  

Vinho jovem do tipo extra seco, de tonalidade palha, 

tem como características predominantes um aroma 

frutado e equilibrado que lembra frutos secos. 

Royal Oporto Tonic- Porto branco Royal + Gelo + 

Água tônica + Hortelã 

Royal Clássic = Porto branco Royal + Gelo + 

twister de laranja 

Royal Orange = Porto branco Royal + Gelo de 

suco de laranja  + folhinhas de menta ou hortelã  

Royal Fruity = Porto branco Royal + Gelo picado 

+ a fruta de sua preferência + açúcar ou adoçante 

(opcional). 
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