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Portugal 

Região demarcada dos Vinhos Verdes. Sub-região 

de Monção e Melgaço 

Adega de Monção 

2018 

Alvarelhão | Pedral | Vinhão 

8ºC 

Recomenda-se beber em sua juventude 

Mariscos | Peixes | Carnes brancas 

Álcool: 11,9%      PH:3,28  

Acidez: 5,4g/l      Açúcares Residuais: 6,2g/l 

Sem estágio em barricas. 

Fermentação alcoólica controlada entre 16ºC e 

18ºC. Filtração de desbaste, estabilização pelo 

método de contato, filtração por terras e filtração 

final por membranas. 

De aspecto brilhante rosado, com aroma de 

caráter predominantemente frutado, sendo de 

realçar os aromas de frutos silvestres. Com sabor 

frutado, equilibrado, persistente, macio e 

ligeiramente doce. 
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